
DESCRIPTIF CONSERVES

PATE DE CAMPAGNE
BOCAL DE 190G ET 280G
Ingrédients : viande de porc,foie de porc,lait,œuf,fecule de pomme de terre,sel,poivre
EN ENTREE AVEC DES CORNICHONS DU BON PAIN LE TOUT ARROSE D’UN BON VIN ROUGE

PATE DE CAMPAGNE A L’AIL
BOCAL DE 190G
Ingrédients : viande de porc,foie de porc,lait,œuf,ail,fecule de pomme de terre,sel,poivre
LE BON GOUT DU PATE REHAUSSE D’UNE POINTE D’AIL A DECOUVRIR ABSOLUMENT

PATE DE CAMPAGNE AUX NOIX
BOCAL DE 190G
Ingrédients : viande de porc,foie de porc,lait,œuf,noix,fecule de pomme de terre,sel,poivre
EN ENTREE LE GOUT VRAI DU PERIGORD DANS VOTRE BOUCHE

GRILLON PUR PORC
BOCAL DE 670G ET 280G
Ingrédients : viande de porc (gras et maigre) sel,poivre
A DEGUSTER AVEC UN OIGNON FRAIS DU PAIN ET UN BON VIN ROUGE

PATE DE FOIE DE CANARD
BOCAL DE 280G
Ingrédients : viande porc,foie de canard 45%,lait,œuf,fecule de pomme de terre,sel,poivre,cognac
EN ENTREE AVEC DU PAIN GRILLES ET UN VIN BLANC MOELLEUX BERGERAC OU 
MOMBAZILLAC
PHOTO INDISPONIBLE 

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER
BOCAL DE 190G
Ingrédients : foie de canard,sel,poivre,cognac
SUR TOASTS GRILLES AVEC UN VIN BLANC MOELLEUX TYPE BERGERAC OU 
MOMBAZILLAC…….AU CHOIX

HARICOTS COUENNE
BOCAL DE 620G
Ingrédients : haricots 70%,couenne 16%,graisse de canard 2%,sel,poivre,persil,jus de cuisson
EN ACCOMPAGNEMENT DE TOUTES VOS VIANDES,GIGOTS,ROTIS ,VOLAILLES ,ETC

TRIPES A LA TOMATE
BOCAL DE 2040G ET 455G
Ingrédients : tripes de bœuf 80%,carotte,tomate,sel,poivre,jus de cuisson
ACCOMPAGNEES DE POMMES VAPEUR,UN VRAI DELICE

CASSOULET A LA GRAISSE DE CANARD
BOCAL DE 2070G ET 690G
Ingrédients : haricots 38%,manchons de canard 15%,saucisses 13%,saucisson a l’ail 2%,graisse de 
canard 2%,ail,sel,poivre,persil,jus de cuisson
SE SUFFIT A LUI-MÊME AVEC UN BON VIN ROUGE BERGERAC OU CAHORS

CUISSES DE CANARD
BOCAL 2 CUISSES 440G
BOCAL 6 CUISSES 1320G
Ingrédients : cuisses de canard,sel,poivre
AVEC DES POMMES SARLADAISES ET UN VIN DE DOMME VIEILLI EN FUT DE CHENE
SAUCISSES LENTILLES
BOCAL DE 640G
Ingrédients : saucisses 18%,lentilles 75%,graisse de canard,sel,poivre,ail,persil,jus de cuisson
ET AVEC UN ROSE DE DOMME



BOURGUIGNON
BOCAL DE 2160G DE 740G ET DE 540G
Ingrédients : viande de bœuf, couenne de porc,carotte,vin rouge,jus de 
cuisson,sel,poivre,thym,laurier,graisse de canard
AVEC POMMES  DE TERRE VAPEUR OU DU RIZ SANS OUBLIER UN BON BERGERAC ROUGE


